
Magyar ételek
P I AT T I  U N G H E R E S I  -  H U N G A R I A N  
D I S H E S  -  U N G A R I S C H E  G E R I C H T E

A N T I PA S T I  -  S TA R T E R S  -  V O R S P E I S E N

E LŐ É T E L E K

La Botte ízelítő válogatás..............................................................   3.050.-
Antipasto misto “La Botte” · ”La Botte” mixed cold cuts with vegetables · ”La 
Botte” gemischte Platte

Grillezett kérges kecskesajt kék szilva pürével............................   2.550.-
Formaggio di capra alla griglia con puré di prugna · Grilled goat cheese with 
creamy plum sauce · Gegrillter Ziegenkäse mit Pflaumensauce

Hortobágyi batyu paprikás mártással........................................   1.950.-
Crespelle con ripieno di manzo alla „Hortobágy” con salsa di paprika · “Horto-
bágy” pancake with meat filling and paprika sauce · ”Hortobágyer” Palatschink-
en mit Fleischfüllung und Paprikasauce



Z U P P E  -  S O U P S  -  S U P P E N
(kis fazékban/in pentolino/in small pot)

L E V E S E K

Gulyásleves....................................................................................    2.150.-

Marhahúsleves házi tésztával............................................. . . .......   1.700.-
Brodo di manzo con pasta fatta mano · Beef clear soup · Rindersuppe  

S E C O N D I  -  M A I N  D I S H E S   -  H A U P TS P E I S E N

FŐ É T E L E K

Marhapörkölt pásztortarhonyával.................................................   3.550.-
Spezzatino di manzo con pasta grattugiata · Beef stew with egg barley · Rin-
dergulasch mit Eiergraupen 

Konfitált sertéstarja káposztás nudlival és savanyított hagymával.. 3.250.-
Capocallo di maiale a bassa temperatura con gnocchi al cavolo e cipolla marinata · 
Slow roasted pork shoulder, potato dumplings with cabbage and marinated onions ·  
Confierte Schweinebacke, Kartoffelnocken mit Weisskohl und eingelegte Zwibeln

Roston sült rózsaszín kacsamell mangóval, bazsalikomos burgonya-
pürével.................................................................................................4.150.-
Petto d’anatra rosolato con salsa di mango e puré di patate al basilico · “Rose” 
duck breast with mango cream and basil-mashed potatoes · “Rosa” gebratene 
Entenbrust mit Mangosauce und Basilikum-Kartoffelnpüree

Zuppa di Gulash · Goulash soup · Gulaschsuppe 



Olasz ételek
P I AT T I  I TA L I A N I  -  I TA L I A N  D I S H E S  - 

I TA L I A N I S C H E  G E R I C T E

A N T I PA S T I  -  S TA R T E R S  -  V O R S P E I S E N

E LŐ É T E L E K

Paradicsomos bruschetta..............................................................   1.650.-
Bruschette al pomodoro · Bruschetta with tomatoes · Bruschetta mit Tomaten

Hideg borjúsült tonhalkrémmel......................................................   2.950.- 
Vitello tonnato · Vitello tonnato (Cold veal slices with tuna cream and caper) · 
Vitello tonnato (Zarte Kalbfleischscheiben mit Thunfischcreme und Kapern)

Burrata pármai sonkával és rukkolával.......................................   2.750.- 
Burrata con prosciutto crudo e rucola · Burrata with Parma ham and rucola · Bur-
rata mit Parmaschinken und Rucola



PA S T E  -  PA S TA  -  N U D E LG E R I C H T E

T É S Z T Á K

Bolognai spagetti............................................................................   2.650.-
Spaghetti alla Bolognese · Spaghetti Bolognese · Spaghetti Bolognese

Z U P P E  -  S O U P S  -  S U P P E N
(kis tálban/in zuppiera piccola/in small bowl)

L E V E S E K

Minestrone.......................................................................................   1.600.-
Minestrone  di verdure · Minestrone soup · Minestrone Suppe  

Olasz burgonyakrémleves erdei sonka chipsel...........................   1.600.-
Vellutata di patate con chips di speck · Italian potato creamsoup with smoked 
ham chips · Italianische Kartofellncremesuppe mit tiroler Schinkenchips

Paradicsomos spagetti bivalymozzarelával és bazsalikommal  2.850.- 
Spaghetti al pomodoro con mozzarella di bufala e basilico · Spaghetti with toma-
toes, buffalo mozzarella and basil · Spaghetti mit Tomaten, Büffelmozzarella und 
Basilikum

Pappardella kacsamellel és erdei gombákkal................. . ........    2.750.- 
Pappardelle al petto d’anatra e funghi di bosco · Pappardelle with duck breast 
and forest mushroom · Pappardelle mit Entenbrust und Waldpilzen

Ravioli vargányával és szarvasgomba mártással.... .................   3.150.-  
Ravioli ai funghi porcini con salsa al tartufo · Ravioli with porcini mushrooms  
and  truffle sauce · Ravioli mit Steinpilzfüllung und Trüffelsauce

Penne all’arrabiata..........................................................................   2.150.- 



Zöld házi metélt királyrák farokkal és rukkolával......................   3.350.- 
Tagliatelle verdi fatte in casa con code di gamberi e rucola · Homemade green  
tagliatelle with king prawn tails and rucola · Hausgemachte grüne Bandnudeln  
mit Riesengarnelen Schwanz und Rucola

Ricottás spenótos mezzelune bazsalikomos paradicsommal........   2.950.- 
Mezzelune di ricotta e spinaci con pomodoro al basilico · Mezzelune with 
spinach and ricotta filling and fresh tomatoes with basil · Mezzelune gefüllt mit 
Ricotta und Spinat, serviert mit frischen Tomaten und Basilikum

Sedanini bélszíncsíkokkal, gorgonzolával és aszaltparadicsommal. . .  3.450.- 
Sedanini con straccetti di filetto di manzo, gorgonzola e pomodori secchi · Se-
danini with beef steak strips, gorgonzola and dried tomatoes · Sedanini mit Rin-
derfiletstreifen, Gorgonzola und getrocknete Tomaten

 Négysajtos gnocchi..................................................................... . . . . . . . .2.500.- 
Gnocchi ai quattro formaggi · Four cheese gnocchi · Gnocchi mit vier Käse-Sauce

 



Bőrös lazac steak vajas-fokhagymás spenóttal........................   4.550.- 
Trancio di salmone alla griglia con spinaci al burro e aglio · Grilled salmon steak 
with garlic-butter spinach · Gegrilltes Lachssteak und Blattspinat mit Knoblauch

Szeletelt hátszín rukkolával, parmezánnal és koktéparadicsom-
mal...................................................................................................   4.750.- 
Tagliata di manzo con rucola, parmigiano e pomodorini · Sliced rumpsteak 
with rucola, parmesan cheese and cherry tomatoes · Geschnittenes Rumpsteak 
mit Rucola, Parmesan und Kirschtomaten 

Angus marha steak szarvasgomba mártással, grillezett zöldségekkel 
és rozmaringos tepsis burgonyával.............................................   6.550.-
Filetto di manzo Angus con salsa tartufata, verdure alla griglia e patate al 
forno · Angus beef tenderloin with truffle sauce garnished with grilled veg-
etables and pan-fried potatoes · Rinderfilet vom Angusrind mit Trüffelsauce 
serviert mit Grillgemüse aus der Pfanne und Ofenkartoffeln

S E C O N D I  -  M A I N  D I S H E S   -  H A U P TS P E I S E N

FŐ É T E L E K

Suprém csirkemell vajas pak-choival és aszalt paradicsom pestós gnocchi-
val.....................................................................................................   3.450.-
Suprema di pollo con pak choy al burro e gnocchi al pesto di pomodori secchi 
· Supreme chicken breast with buttered pak choy and gnocchi with pesto of 
dried tomatoes · Supreme Hühnerbrust mit Pak Choy und Gnocchi mit Pesto 
vom getrocknete Tomaten 



Tocsogós túros palacsinta eper raguval......................................   1.300.- 
Crespella con ricca farcitura di ricotta dolce, servita con salsa di fragole 
Pancakes with rich fresh curd cheese filling and strawberry sauce · Pfannkuchen 
mit reicher Quarkfüllung und Erdbeersauce

Tejszínpuding maracuja öntettel..................................................   1.250.- 
Panna cotta con salsa di maracuja · Panna cotta with passion fruit sauce ·   
Panna cotta mit Maracujasauce      

D O LC I  -  D E S S E R TS   -  N AC H S P E I S E N

D E S S Z E R T E K

Tiramisu (Tiramisù · Tiramisu · Tiramisu)......................................   1.350.- 

Csokoládé felfújt vanília fagylalttal.............................................   1.400.-
Soufflè al cioccolato con gelato alla vaniglia · Chocolate soufflé with vanilla  
ice cream · Schokoladensoufflé mit Vanilleeis    

Vegyes fagylalt kehely...................................................................   1.200.- 
Coppa di gelato misto · Mixed ice-cream · Gemischter Eisbecher 



I N S A L AT E  -  S A L A D S   -  S A L AT E

S A L Á T Á K

Vegyes tépett saláta.......................................................................  1.150.- 
Insalata mista · Fresh mixed salad · Gemischter  Salat

Rukkola saláta parmezánnal és koktélparadicsommal.............   1.750.- 
Insalata di rucola con parmigiano e pomodorini · Rucola salad with parmesan 
and cherry tomatoes · Rucolasalat mit Parmesan und Kirschtomaten

Paradicsomsaláta lilahagymával...................................................   900.- 
Insalata di pomodoro con cipolla rossa · Tomato salad with red onions · Tomat-
ensalat mit roten Zwiebeln

Uborkasaláta tejföllel........................................................................   800.- 
Insalata di cetrioli con panna acida · Cucumber salad with sour cream · Gurken-
salat mit Sauerrahm

Tonhalsaláta lágytojással (tonhal, tojás, olivabogyó, kaliforniai paprika, 
vegyes saláta).....................................................................................   2.150.-
Insalata di tonno con uova (tonno, uova, olive, paprika e insalata mista) · Tuna 
salad with boiled egg (tuna, boiled egg, olives, paprika and mixed salad) · Thun-
fischsalat mit Ei (Thunfisch, Ei, Oliven, Paprika und gemischte Salat)



Pizzák
P I Z Z A  -  P I Z Z A  -  P I Z Z A

Margherita.......................................................................   1.850.- / 4.800.-
paradicsom, mozzarella, bazsalikom, koktélparadicsom · pomodoro, mozzarella, 
basilico, pomodorini · tomato, mozzarella, basil, cherry tomatoes · Tomate, Moz-
zarella, Basilikum, Kirschtomaten

Bufalina...........................................................................   2.850.- / 7.700.-
paradicsom, bivalymozzarella, bazsalikom, koktélparadicsom · pomodoro,
mozzarella di bufala, basilico, pomodorini · tomato, buffalo mozzarella, basil, 
cherry tomatoes · Tomate, Büffelmozzarella, Basilikum, Kirschtomaten

Napoli...................................................................................   2.200- / 5.200.-
paradicsom, mozzarella, kapribogyó, olivabogyó, ringli, oregánó · pomodoro, 
mozzarella, capperi, olive, alici, origano · tomato, mozzarella, capers, olives, an-
chovy, oregano · Tomate, Mozzarella, Kapern, Oliven, Sardellen, Oregano 

Capricciosa.....................................................................   2.250.- / 5.300.-
paradicsom, mozzarella, olivabogyó, sonka, gomba, articsóka · pomodoro, moz-
zarella, olive, prosciutto, funghi, carciofi · tomato, mozzarella, olives, ham, mush-
rooms, artichoke · Tomate, Mozzarella, Oliven, Schinken, Pilze, Artischocke

0,4 m · 0,7 m 



Quattro stagioni..............................................................   2.250.- / 5.300.-
paradicsom, mozzarella, sonka, gomba, olivabogyó, koktélparadicsom 
pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, olive, pomodorini · tomato,
mozzarella, ham, mushrooms, olives, cherry tomatoes · Tomate, Mozzarella, 
Schinken, Pilze, Kirschtomaten, Oliven

Quattro formaggi............................................................   2.600.- / 7.100.-
mozzarella, gorgonzola, ementáli, parmezán · mozzarella, gorgonzola,  
emmental, parmigiano · mozzarella, gorgonzola, emmental, parmesan 
Mozzarella, Gorgonzola, Emmentaler, Parmesan

Prosciutto e funghi..........................................................   2.100.- / 5.200.-
paradicsom, mozzarella, sonka, gomba · pomodoro, mozzarella, prosciutto, fung-
hi · tomato, mozzarella, ham, mushrooms · Tomate, Mozzarella, Schinken, Pilze

Diavola............................................................................   2.600.- / 7.100.-
paradicsom, mozzarella, csípős szalámi · pomodoro, mozzarella, salame  
piccante · tomato, mozzarella, spicy salami · Tomate, Mozzarella, scharfe Salami

Bomba..............................................................................   2.750.- / 7.500.-
paradicsom, mozzarella, csípős darált marhahús, csípős szalámi· pomodoro, 
mozzarella, carne macinata di manzo piccante, salame piccante · tomato, moz-
zarella, spicy minced beef, spicy salami · Tomate, Mozzarella, scharfe Hackfleisch, 
scharfe Salami 

Tonno e cipolla...................................................................   2.600.- / 7.100.-
paradicsom, mozzarella, tonhal, hagyma · pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla 
tomato, mozzarella, tuna, onion · Tomate, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln

Parma...............................................................................   2.800.- / 7.600.-
paradicsom, mozzarella, pármai sonka · pomodoro, mozzarella, prosciutto  
di Parma · tomato, mozzarella, Parma ham · Tomate, Mozzarella, Parmaschinken



„La Botte” ........................................................................   3.750.- / 9.500.-
paradicsom, szarvasgomba olaj, vegyes gomba, olasz kolbász, bivalymozzarella 
· vpomodoro, olio di tartufo, funghi misti, salsiccia, mozzarella di bufala · tomato,  
truffle oil, mixed mushrooms, Italian sausage, buffalo mozzarella · Tomate, Trüf-
felöl gemischte Pilze, italienische Wurst, Büffelmozzarella

Spinaci..............................................................................   3.650.- / 9.300.-
paradicsom, bivalymozzarella, fokhagymás spenót, tonhal, tükörtojás · pomo-
doro, mozzarella di bufala, spinachi al aglio, tonno, uovo fritto · tomato, buffalo 
mozzarella, garlic spinach, tuna, fried egg · Tomate, Büffelmozzarella, Spinat mit 
Knoblauch, Thunfisch, Spiegeleier

Salmone............................................................................   3.250.- / 8.300.-
paradicsom, mozzarella, füstölt lazac, rukkola, koktélparadicsom · pomo-
doro,mozzarella, salmone affumicato, rucola, pomodorini · tomato, mozzarella, 
smoked salmon, rucola, cherry tomatoes · Tomate, mozzarella, geraucherter 
Lachs, Rucola, Kirschtomaten

Pizzakenyér..........................................................................................   900.-
Foccaccia · pizza bread · Pizzabrot

Az árak a felszolgálási díjat nem tartalmazzák.



H-1056 Budapest, Váci utca 72.
Tel: +36 1 235 0320 · Fax: +36 1 235 0321

www.labotte.hu · info@labotte.hu

11:30-24:00

   Manager: Tamaskovics Ferenc                
   Chef: Berghold Gyula

La Botte 
Ristorante

N Y I T VA  M I N D E N  N A P  -  O P E N  E V E R Y  D AY 
A P E RTO  T U T T I  G I O R N I  -  G E Ö F N E T  J E D E N  TAG


